

INAUGURATION DU RESTAURANT MUNICIPAL





SAMEDI 14 MAI 2011

Intervention de M. Alain Coudrier, Adjoint aux Affaires scolaires 
RAPPEL DU CALENDRIER DU PROJET
Mai 2007 : demande d’une assistance technique auprès du cabinet BENIGAUD pour le choix des matériels, un 1er  chiffrage et une mission d’assistance à maîtrise d’ouvrage.

Début 2008 : demande de subvention au CG pour la partie restauration.

Juillet 2008 : choix du maître d’œuvre le cabinet POISSON D’ARBIGNY PICHOT.

Début 2009 : demande de subvention au CG pour la classe. (120 000 € au total du CG)
Début 2009 : demande de subvention à l’Etat pour l’ensemble du projet (110 000 €)
Mars 2009 : vote du budget.

Avril 2009 : dépôt du permis de construire.

Juin 2009 : publication du marché de travaux.

Décembre 2009 : attributions des différents lots après relance et négociation de M. PICHOT pour rester dans l’enveloppe.

Février 2010 : début des travaux.

Avril 2011 : fin des travaux et contrôle du matériel de cuisine pour conformité,

14 mai 2011 :  aujourd’hui inauguration.

Le restaurant municipal fabriquera entre 500 et 550 repas /jour pour les enfants du primaire desservis en liaison chaude, pour les enfants de maternelle qui mangeront ainsi sur place,  pour les enfants de la crèche en liaison chaude,  pour les personnels municipaux et il reprendra la fabrication des repas de nos anciens courant Juin.

LE CONTEXTE :

C’est une volonté du Conseil Municipal de continuer une restauration en régie pour maîtriser la qualité des repas conçus dans une cuisine aux normes actuelles, avec du matériel « au top ».

LES BENEFICES :
L'important programme de travaux de cette opération (   1,2 M d’euros) s’ajoute aux 2 millions d’euros de la mandature précédente consacrés au Pole enfance.

Aujourd'hui, nous sommes au coeur d'un bâtiment conçu et pensé pour les enfants ! Il y avait aussi, dans ce projet, un défi technique à s'intégrer dans un environnement.

Je veux souligner en quelques mots - mais Monsieur Pichot, l'architecte qui l'a conçu, l’a déjà fait plus précisément que moi lors de la visite - les qualités de ce bâtiment :

· il a d'abord été conçu pour être performant et limiter son coût de fonctionnement. Il est d'une grande efficacité énergétique :   il dispose d'une inertie et d'une isolation importante, que renforce le bardage en bois,
· particulièrement économe : l'éclairage naturel a été favorisé, l'éclairage artificiel est limité,
· enfin, et ce n'est pas neutre pour un bâtiment accueillant  150 couverts, un traitement acoustique d'une grande qualité a été réalisé qui permet aux élèves de déjeuner dans des conditions optimales.

           Amélioration des conditions de repas pour les enfants et de travail pour les agents.

           qui ont une liaison directe entre l’école et la salle de restauration.

           Cuisine équipée de matériels dernière génération.

           Bureaux, sanitaires, lieux de stockage plus spacieux.

DES REMERCIEMENTS :

A l’atelier d’architecture MM PICHOT et BONNIN

A l’assistance à maîtrise d’ouvrage M. BENIGAUD

A MME CHEVALIER de la Mairie pour son travail sur le matériel de cuisine et sur le document énorme pour les Services Vétérinaires

A tous les corps de métiers :

VRD Entreprise VILLEDIEU de BAILLEAU L’EVEQUE

GROS ŒUVRE Entreprise SERCO LODI de CHAMPHOL

CHARPENTE BOIS Entreprise CHARPENTE COURVILLOISE de COURVILLE

COUVERTURE ETANCHEITE BARDAGE EXTERIEUR Entreprise BELLIARD de GORON en MAYENNE

MENUISERIES EXTERIEURES Entreprise MVA de RAMBOUILLET

CLOISONS PLAFONDS SUSPENDUS Entreprise LEPROUST de CHAMPHOL

MENUISERIES INTERIEURES BOIS ET AMENAGEMENTS Entreprise JPV de EVREUX

ELECTRICITE Entreprise SEIB de CHAMPHOL

CHAUFFAGE GAZ VMC PLOMBERIE SANITAIRES Entreprise LEBLANC de EVREUX

CARRELAGE FAIENCE REVETEMENT SOL COULE ET SOUPLE Entreprise REVNOR de EVREUX

SERRURERIE METALLERIE Entreprise SETSA TURCRY de ORMES du LOIRET

ELEVATEUR PMR Société MAHE de ST BARTHELEMY D’ANJOU de MAINE ET LOIRE

PEINTURES Entreprise LIZIER de MAINTENON

MATERIELS DE CUISINE Groupe BENARD du MANS (SARTHE)
ESPACE VERT Entreprise BOSSON de ST LUBIN DES JONCHERETS

Sans oublier le Coordinateur SPS bureau APAVE M. BERAUD

Et le bureau de Contrôle VERITAS M. BOLOMEY

Remerciements aussi à M. ANDRE CONSEILLER GENERAL pour les subventions.

Je souhaite aussi féliciter M. GUESDON et son équipe pour la pleine réussite du transfert et du démarrage.

Voila pour les remerciements et pour terminer je pense que cette réalisation est :

UN BEL OUTIL DE TRAVAIL ET DE RESTAURATION QUI AURA COUTE 
1 200 000€ AU BUDGET DE LA COMMUNE. 

